he Nella splendida location di Palazzo Pascal,

:Et‘l presso il nostro Ristorante “Gli Ulivi” potra vivere un’esperienza unica
che La aiutera a scoprire antichi sapori in uno scenario esclusivo.
PALAZZO PASCAL Non & una semplice lezione di cucina, ma un percorso

LUXURY EXPERIENCE

che arricchira la Sua esperienza culinaria di sapori e aromi.
Potra raccogliere i prodotti del nostro orto ed indossando il grembiule

diventerd Chef per un giorno.

DISPONIBILE TUTTI [ GIORNI SU PRENOTAZIONE,
IN ITALIAN/ENGLISH DALLE 15:30 TO 18:30

PER MINIMO 2 PERSONE
FINO AD UN GRUPPO DI MASSIMO 10 PERSONE,
PER PRESERVARE LA QUALITA DEL CORSO.

[L COSTO E DI € 195,00 A PERSONA (ESCLUSO BEVANDE)

AL MOMENTO DELLA PRENOTAZIONE, GENTILMENTE SEGNALARE
EVENTUALI INTOLLERANZE O ALLERGIE

PER MAGGIORI INFORMAZIONI E PRENOTAZIONI:
RISTORANTE “GLI ULIVI” - PIAZZA MINUTA N°I - 84010 SCALA (SA)
PH.: +39 089 858366 CELL./ WHATSAPP: +39 338 832 2343
WEB: WWW.RISTORANTEGLIULIVLIT ~ E-MAIL: INFO@RISTORANTEGLIULIVLIT

INSIEME ALLO CHEF SCOPRIRA COME
DALLA COMBINAZIONE DI SEMPLICI INGREDIENTI, POSSANO
NASCERE PIATTI STRAORDINARIAMENTE GUSTOSI
CHE, ACCOMPAGNATI DA UN BUON CALICE DI VINO LOCALE
DELIZIERANNO IL SUO PALATO.

ALLA FINE DEL CORSO RICEVERA UN DONO,
CHE LE RICORDERA PER SEMPRE QUESTO GIORNO SPECIALE
CON NOI IN COSTIERA AMALFITANA,
PRESSO PALAZZO PASCAL




I Limene, Lora della Castiora Comalfitana

Fiori di zucchine pastellati, ripieni di ricotta al limone
Scialatielli, vongole e limone
Filetto di branzino scaloppato al limone

Torta al limone

Calzoncello ripieno di scarola e alici
Gnocchi alla Sorrentina
Polpette ‘ndurat e fritte al pomodoro

Tiramisu

Pizza fritta con datterini, burrata e basilico
Tagliolini al pesto
Parmigiana di melanzane

Caprese al Cioccolato

Tagliolini burro e alici di Cetara

Scialatielli ai frutti di mare

Tortello di ricotta di bufala coulisse di pomodori

Tkt ’.

Torta caprese ai limoni della costiera



